NOM et PRENOM :

Pensez a nous transmettre votre commande par tel, sms ou mms au 06 86 77 95 74.

ERADOM

Semaine 27:
Du 1er au 07 juillet 2024

services .
ﬁ Retrouvez nos menus sur notre Site Internet :
www.emadomservices.fr
MENUS A MENUS B
Tomates mozzarella Poireaux vinaigrette
Escalope de volaille sauce curry Boeuf bourguignon

Petit Louis
Tartelette aux mirabelles

lundi 1 juillet Farfalle Julienne de légumes
2024 Pomme de terre cube aux herbes
St Moret Vache qui rit
Yaourt au citron BIO Fruit de saison
Melon Salade de taboulé
Filet de poisson pané - citron Fricadelle de boeuf sauce napolitaine
mardi 2 juillet Riz pilaf Haricots panachés
2024 Epinards a la creme
Babybel Saint Nectaire
Fruit de saison Tarte au flan
Salade composée Ebly en salade
, Cannelonis boeuf gratinés Cuisse de poulet réti
mercredi 3 e s
illet 2024 Duo de choux gratinés a l'italienne
] Six de Savoie Paveé d'Affinois
Compote de poire Mousse chocolat
Concombre vinaigrette Salade de riz
e Barbecue blanche Filet de poisson béarnaise
Jeudi 4 juillet - . .
2024 Piémontaise Carottes persillées
Carré frais BIO Faisselle
Eclair chocolat vanille Fruit de saison
Macédoine mayonnaise Paté de campagne cornichons
, Boeuf en daube Tarte legumes du soleil
vendredi 5 i )
illet 2024 Spétzles Batavia en salade
J Gouda Kiri chévre
Fruit de saison Riz au lait
Carottes répées vinaigrette Feuilleté gourmand fromage
Cételette marinée Filet de poisson grillé - citron
samedi 6 Pomme vapeur Petits pois au beurre
Juillet 2024 Aubergines tomatées
Fromage portion Mini brin
Fromage blanc sur coulis de fruits rouges Fruit de saison
Betteraves vinaigrette Céleri rémoulade
. Emincé de poulet asiatique Tortellini
dimanche 7 . .
. Riz cantonnais Sauce Aurore
Juillet 2024 . .
Petits suisses fromage

Fruit de saison

*** Bon appétit ***

Les commandes sont a nous transmettre au plus tard 48 HEURES apres la réception de la feuille de
menus par tel/sms/mail a EMADOM' services :

Tel : 06 86 77 95 74

Mail : emadomservices@gmail.com

*Merci*

Des modifications ponctuelles peuvent-étre apportées a nos menus suite aux éventuelles perturbations occasionnées lors des approvisionnements
fournisseurs, merci de votre compréhension.

Suite a la loi EGALIM, les gestionnaires des services de restauration collective sont tenus de mettre en place un plan

de diversification des protéines et de proposer au moins un a deux jours par semaine un menu végétarien .



